Fétes des Péres 2016

Tartare de saumon et sow carpacceio de Saint Jacques
Oou

Tervine de volaille/asperges/écrevisses et sa sauce mousselineg
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Pavé de Lotte et son velouté safrang,
Sur Lit de ravioles Bella maria

Oou

canard en gigolette,
Poélée de glrolles et flan de Légumes
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Le dessert des Papas
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PriX par personne:
33€ (avec 2 plats + desserts)
39€ (avee 3 plats + desserts)

Ce menu sera proposé samedi 18 juin (midL et soiv) + carte

&t dimmanche 19 J’u[m le midi en menu unique + suggestion



